
Extra ’ s

Hoo fd ge rechten

W o k  m e t  s e i z o e n s g r o e n t e n 23 ,0

curry | jasmijnrijst

W o k  k i p 23 ,0

curry | jasmijnrijst

g e b a k k e n  z a l m f i l e t 29 ,0

warme groenten | krieltjes | béarnaise

R a v i o l i  r i c o t t a  s p i n a z i e 26 ,5

S c a m p i  l o o k  &  r o o m 26 ,0
frieten of tagliatelle

S a l a d e  s c a m p i 25 ,0

met brood

S a l a d e  g e i t e n k a a s  &  s p e k 23 ,0

met brood, kan vegetarisch
s a l a d e 3 ,5

w a r m e  g r o e n t e n 4 ,5

w a r m e  g r o e n t e n  i p v  s a l a d e 1 , 0

s u p p l .  b r a v a s 6 ,0

s u p p l .  f r i e t e n 4 ,5

s u p p l .  k r o k e t t e n 4 ,0

M a y o n a i s e  /  k e t c h u p 0 ,9

r e p a s  k r o k e t 0 ,8  /  stuk

T a g l i a t e l l e  k i p 23 ,0
curry | kokos | groenten

HONDSHAAI 
seizoensgroenten | puree

30,0

wijnsuggestie: Barao De Vilar € 7

B o s h o e v e  k l a s s i e k e r sB o s h o e v e  k l a s s i e k e r s
STEAK BELGISCH WIT-BLAUW
salade | frieten

29,0

champignonsaus | pepersaus 3,0
béarnaise 3,5
wijnsuggestie: Santa Ema, Merlot € 7,9

Sugges t i e s van che f  Greg

Voo r ge r echten

Tapas

Amuses
***

Voo r g e r e ch t
Scampi Boshoeve 

of 
Kaas- of garnaalkroket

of
Carpaccio van rund

of
Risotto | boschampignons | truffel (+3 €)

of
Grijze garnalen | polderaardappel | fijne kruiden (+3 €)

of
Medaglioni van wild | jus van boschampignons (+2 €)

Hoo fd ge r e ch t
Steak | salade | frieten | saus naar keuze

of
Hondshaai | fijne groenten | puree

of
Ravioli | ricotta | spinazie

of
Polderhaas | herfstgroenten | gratin (+10 €)

of
Hertenkalf | herfstgroenten | gratin (+10€)

of
Zeetong | salade | frieten | verse tartaar 

Desse r t
Dame blanche

of
Crème brûlée | sinaasappel | steranijs | Grand Marnier

of
Coupe Kolonel (citroensorbet met limoncello)

of 
Duo van chocolademousse

of 
Irish coffee (+2 €)

of
Lokaal kaasbord (+7 €)

Laat je door ons begeleiden met een bijpassende wijn

TIP

Maandmenu 53,0

Vanaf 13 personen vragen wij 
om dit menu te kiezen.

OOK GLUTEN - EN LACTOSEVRIJ MOGELIJK.

Z e e t o n g
Het beste wat de Noordzee te bieden
heeft. Een heerlijke vis met een fijne
smaak en textuur. 
DAGPRIJS

K i p p e n b r o c h e t t e 26 ,0

K o n i n g i n n e h a p j e 24 ,0

V a r k e n s w a n g e t j e s 24 ,0

K a a s k r o k e t t e n  20 ,0

g a r n a a l k r o k e t t e n 24 ,5

V e g a n  k a a s k r o k e t t e n 24 ,5IN
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STEAK TARTAAR
vers versneden rundsvlees, zelf te bereiden
salade | frieten

29,0

wijnsuggestie: Piu Primitivo € 6,8

32,0

TAGLIATELLE ZALM 30,0
ricotta | spinazie | gebakken zalm
wijnsuggestie: Borgo Molino, Pinot Grigio € 6,5

VOOR ALLE VRAGEN OMTRENT ALLERGENEN, GELIEVE ÉÉN VAN ONZE MEDEWERKERS AAN TE SPREKEN.

H o o f d g e r e c h t e n

S c a m p i  B o s h o e v e 16 ,5

S c a m p i  l o o k  &  r o o m 16 ,5

C a r p a c c i o  v a n  r u n d 18 ,0  /  30 ,0  HG

r i s o t t o  
boschampignons | truffel

20 ,0

K a a s k r o k e t t e n 10 ,5  /  15 ,5

g a r n a a l k r o k e t t e n 13 , 0 /20 ,0

V e g a n  k a a s k r o k e t t e n 13 , 0  /  20 ,0

I t a l i a a n s e  h a m  m e l o e n 15 , 0

k a a s -  e n  g a r n a a l k r o k e t t e n 17 ,5

T a p a s  g r a n d e
warme & koude tapas

32 ,0

P a t a t a s  b r a v a s
truffelmayonaise | parmezaan

8 ,0

C a l a m a r e s
9 stuks

9 ,0

B i t t e r b a l l e n
9 stuks | mosterd

7 ,5

W a r m  g e m e n g d
12 stuks

1 1 , 5

P l a n k  v o l  g o e s t j e s
koude tapas, ideaal om met 2 te delen

19 , 0

n a c h o ’ s
kaas | tomatensalsa

10 , 0

V o o r g e r e c h t e n

G r i j z e  g a r n a l e n 20 ,0

wijnsuggestie: Aurélie (rosé) € 6,5
polderaardappel | fijne kruiden | mousseline

M e d a g l i o n i  v a n  w i l d 18 ,0

wijnsuggestie: Santa Ema, Merlot € 7,9
gevulde pasta | jus van boschampignons

VISSERSPOTJE
seizoensgroenten | vis van het moment | puree
wijnsuggestie: Edmont Rentz, Riesling  € 8,5 

COTE À L’OS
om met z’n 2 te delen
salade | frieten

42,0/ pers

champignonsaus | pepersaus 3,0
béarnaise 3,5
wijnsuggestie: Santa Ema, Merlot € 7,9

PRIJZEN VAN DE WIJNSUGGESTIES ZIJN PER GLAS

P o l d e r h a a s 44 ,0

wijnsuggestie: Old Soul, Zinfandel € 9,3
filet | herfstgroenten | gratin

biersuggestie: St Hubertus Amber

H e r t e n k a l f 44 ,0

wijnsuggestie:  Santa Ema, Merlot € 7,9
filet | herfstgroenten | gratin

S c a m p i  b o s h o e v e 26 ,0
tomaat | champignons | room
frieten of tagliatelle

S i n t  J a c o b s v r u c h t e n
witloof | boschampignons

24 ,0


